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ご予約・お問い合わせ TEL.0263-36-5972（レストラン直通）

レストラン  『オールデイダイニングナゴミザ』
http://www.alpico-plaza-hotel.jp

※表示価格は税・サ込の金額です。

松本駅から
徒歩2分
松本

バスターミナル
隣

〒390-0815 松本市深志1-3-21 アルピコプラザホテル1F  TEL.0263-36-5055（代）

※写真はイメージです。

・松本山賊焼き ・桜海老とキャベツの和え物 ・卯の花 ・きのこの卵とじ ・茄子の揚げ浸し・たまご焼き
・鰆の西京焼き ・筑前煮 ・きんぴらごぼう ・牛すじ煮込み ・小柱と若布と胡瓜の酢の物
・白身魚の南蛮漬け ・五目御飯 ・香の物 ・白飯 ・お吸い物 ・サラダバー ・ドリンクバー ・デザート

メニュー

フ
ェ
ア

時間／11：30～14：00
料金 大人1,600円  小学生1,200円  幼児800円（4歳以上）

2019年

5月20日（月）～5月26日（日）
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